
 
 
 

Nos Entrées 
• Moules de Bouchot sautées à l’ail et au persil .............................................................. 8€ 

• Duo de Cochon du Bouchon ......................................................................................... 9€ 

•  Poêlée de Champignons et pesto de Roquette ............................................................ 10€ 

• Accras de Vives et mayonnaise épicée ......................................................................... 10€ 

Nos Plats 

 
• Pavé de Saumon Bomlõ rôti, Dahl de lentilles corail, jus de coquillages crémé........... 25€ 

• Tataki de Thon, riz sauté aux légumes et sauce Umami ............................................. 26€ 

• Côte de Cochon fermier poêlée, écrasé de pommes de terre et crème au lard ................ 25€ 

• Faux Filet de Bœuf « Rouge des Prés », frites de Panisse et jus de viande................. 31€ 

 

Nos Assiettes de Fromages 
 

Petite Assiette de Fromages affinés ................................................................. 11€ 
La Grande Gourmande ..................................................................................... 19€ 

Nos Desserts 
• Mousse au Chocolat Noir 64%, caramel beurre salé ..................................................... 9€ 

• Cheese cake vanille et crème de marron ......................................................................... 9€ 

• Flan Coco et son sorbet  .............................................................................................. 9€ 

• Crème Brulée à la vanille de Madagascar ..................................................................... 8€ 

 

*Des informations sur les allergènes peuvent vous être communiquées par le personnel 
*Prix nets service compris   

*Droit de bouchon bouteilles 10€/ Magnums 12€ 


