
 
 

 
Nos Entrées 

• Carpaccio de St Jacques à l’huile de Truffe et noix concassées ........................ 12€ 

• Accras de Poisson et Aïoli Maison .................................................................... 9€ 

• Pâté en croûte Maison et Rillette de Cochon  .................................................... 9€ 

• Tartare de Veau préparé par nos soins ............................................................. 11€ 

 

Nos Plats 
• Noix de St Jacques snackées, risotto crémeux à la crème de de corail .............. 27€ 

• Pavé de Saumon Mi-Cuit, purée de patate douce et soupe de Favouilles ........ 26€ 

• Escalope de Veau à la Milanaise, Linguines de Légumes de Saison ............... 25€ 

• Magret de Canard rôti, pommes Ratte et jus de viande ................................... 26€ 

• Côte de Cochon grillée, Polenta aux shiitakés et crème de chorizo ................... 24€ 

 
Notre Assiette de Fromages 

• Fromages affinés de la Fromagerie des Clarines à Toulon »  .............. 11€ 

• La grande Gourmande........................................................................ 19€ 
 

Nos Desserts 
•  Cheesecake Vanille et Fruits Rouges ................................................................ 9€ 

•  Douceur Chocolat et Fruits Secs ....................................................................... 9€ 

• Banana Split Façon Bouchon ........................................................................... 9€ 

• Mille-feuille Vanille .......................................................................................... 9€ 

• Nos Glaces et Sorbets ............................... 3€ /la boule (2€ supplément chantilly) 

 

*Des informations sur les allergènes peuvent vous être communiquées par le personnel 
*Prix nets service compris   

*Droit de bouchon bouteilles 10€/ Magnums 12€ 


